NEACOU

Rezepte

Oliventraum-Schnecken

Schnell zubereitet fiir Uberraschungsgéste

Blatterteig
100 g Oliventraum

optional:
getrocknete Tomaten, Knoblauch, Kapern

Einfach den Blatterteig ausrollen und diinn mit dem Oliventraum bestreichen.

Die getrockneten Tomaten und den Knoblauch fein hacken und zusammen mit den Kapern
dariber verteilen und vorsichtig einrollen.

In etwa 1-1,5 cm dicke Scheiben schneiden, mit Olivendl einpinseln und ca. 15 Minuten im Ofen
bei 175°C backen.

Feinstes Olivendl aus eigener Herstellung - und andere Genulsse direkt aus Griechenland
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